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	Bijdrage

	
Doel:
· Produceren van worstproducten door het afvullen van vleesdeeg in natuurlijke en/of kunststof darmen zodanig dat de (half)afgewerkte vleesproducten aan de gestelde eisen voldoen en tijdig beschikbaar zijn.

Resultaatsgebieden:
· Uitvoeren van voorbereidende werkzaamheden op basis van de productieplanning en werkvoorschriften. 
· Bedienen van de vulbus en bewaken van het vulproces. 
· Uitvoeren van diverse functiegerelateerde taken.

	Context

	
Afdeling:	Transformatieproces. 


Rapporteert aan:	Ploegverantwoordelijke Productie, onder wie ressorteren: diverse operatoren en ondersteunende productiemedewerkers.


Geeft leiding aan:	N.v.t. 



	Functievereisten

	
Kennis:
· Kennis van visuele kwaliteitsstandaarden m.b.t. halffabricaten/afgewerkte producten.  
· Kennis m.b.t. de werking van standalone afvulmachines (met vulbus, metaaldetectie, clip/sluitmachine, ed.) . 
· Kennis m.b.t. de productie(organisatie) en bijhorende (werk)processen.
· Kennis van regels m.b.t. (voedsel)veiligheid, kwaliteit, hygiëne en milieu.  

Technische vaardigheden:
· opbouwen, omstellen en afbouwen van standalone afvulmachines. 
· Bedienen van een paneel/scherm (t.b.v. registeren, oproepen en raadplegen).
· Bedienen van een (hand)scanner. 
· Bedienen van een elektrisch transpallet of handpallet. 
· Hanteren van handgereedschap, een weegschaal, een thermometer en een metaaldetector.   
· Aandachtig zijn voor kwaliteitsafwijkingen. 

Communicatievaardigheden:
· Intern: Signaleren van afwijkingen en/of bijzonderheden aan de leidinggevende. Signaleren van eerder complexe technische storingen aan de Technische Dienst. Bespreken van de werkzaamheden met collega’s tijdens de shift en/of tijdens een ploegenoverdracht. 




	Verantwoordelijkheden

	

· Uitvoeren van voorbereidende werkzaamheden op basis van de productieplanning en werkvoorschriften teneinde het vulproces te kunnen starten. Hiertoe onder andere:
· aanvoeren van vleesdeeg en hulpmaterialen (zoals clips, darmen, ed.) naar de afvul-installatie, evt. m.b.v. een elektrisch transpallet of handpallet
· opbouwen, omstellen en afbouwen van de afvul-installatie (o.a. met vulbus, clip/sluitmachine, ed.): hierbij ook (de)monteren van vulbussen, invoeren van voorbewerkte natuurlijke/kunststof darmen, ed. 
· testen van de machines op de juiste werking en bijregelen van de machines indien nodig

· Bedienen van de afvul-installatie en bewaken van het vulproces zodanig dat producten aan de gestelde eisen voldoen en tijdig beschikbaar zijn. E.e.a. houdt in: 
· selecteren van een vulprogramma zoals aangegeven op het werkvoorschrift met voorgeprogrammeerde instellingen inzake snelheid, vulniveau, aantal, automatische stop na een bepaalde hoeveelheid, ed. 
· bewaken (visueel) van de voortgang van het vulproces alsook m.b.t. de productkwaliteit waaronder aandacht voor uiterlijke beschadiging, correcte afsluiting, ed. 
· controleren van diverse kwaliteitsparameters op periodieke basis a.d.h.v. controlelijsten waaronder temperatuur, metaaldetectie, productgewicht, ed.
· bijsturen tijdens het vulproces binnen aangegeven kader indien nodig: signaleren aan de leidinggevende indien buiten de operationele bevoegdheid van de functiehouder 
· controleren van de productie-output op gewichten, aantallen, visuele kwaliteitsstandaarden, ed. 
· stilleggen van de afvul-installatie conform procedure in geval van afwijkingen of bijzonderheden m.b.t. productspecificaties: signaleren aan leidinggevende en Kwaliteitsdienst met het oog op een beslissing inzake vrijgave van producten
· uitvoeren van eerstelijnsinterventies in geval van eenvoudige technische storingen, al dan niet m.b.v. handgereedschap: signaleren van eerder complexe storingen aan de Technische Dienst 

1. Uitvoeren van diverse functiegerelateerde taken. Dit betekent onder meer: 
· afvoeren van de (half)afgewerkte worstproducten naar de aangegeven (koel)cel m.b.v. een elektrisch transpallet of handpallet
· noteren of registeren van diverse productie gerelateerde gegevens 
· uitvoeren van diverse dagelijkse en periodieke poetswerkzaamheden van apparatuur en omgeving conform poetslijsten
· naleven van de regels m.b.t. (voedsel)veiligheid, kwaliteit, hygiëne en milieu 




	Werkbelasting

	
· Uitoefenen van kracht bij het instellen en omstellen van de machines alsook bij het hanteren van een handpallet gedurende een klein deel van de dag. 
· Inspannende houding bij het (staand) uitvoeren van diverse werkzaamheden gedurende een deel van de dag. 
· Hinder van machinelawaai gedurende een groot deel van de dag.  
· Kans op letsel bij uitglijden (natte productievloer) alsook kans op letsel aan handen en vingers door het uitoefenen van werkzaamheden bij in werking zijnde machines met scherpe/zware onderdelen. 
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