			
	

	ORBA® FUNCTIEPROFIEL
	PC 118.11  Vleesconserven

	 04.04.09                                               Pekelaar (m/v)	Goedgekeurd

	

	Bijdrage

	
Doel:
· Pekelen, kruiden en modelleren van vleesproducten volgens productieplanning en conform werkvoorschriften, zodanig dat de gewenste hoeveelheden volgens gestelde specificaties voor verdere verwerking ter beschikking gesteld worden.
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Resultaatsgebieden:
· Pekelen van vleesproducten (handmatig/machinaal) volgens productieplanning en conform werkvoorschriften.
· Mengen van vleesproducten en hulpstoffen (kruiden) m.b.v. tumblerinstallaties. 
· Uitvoeren van diverse functiegerelateerde taken.




	Context

	
Afdeling:	Transformatieproces.



Rapporteert aan:	Ploegverantwoordelijke Productie, onder wie ressorteren: diverse operatoren en ondersteunende productiemedewerkers. 



Geeft leiding aan:	N.v.t. 



	Functievereisten

	
Kennis:
· Specifieke kennis m.b.t. pekelen. 
· Specifieke kennis m.b.t. de werking van de tumblerinstallaties en de pekelinjector. 
· Kennis van visuele kwaliteitsstandaarden. 
· Kennis van regels m.b.t. (voedsel)veiligheid, kwaliteit, hygiëne en milieu.  

Technische vaardigheden:
· Bedienen van de tumblerinstallaties.  
· Bedienen van de pekelinjector. 
· Bedienen van een paneel/scherm (t.b.v. registeren, oproepen en raadplegen).
· Bedienen van een (hand)scanner. 
· Bedienen van handmatige en elektrische transpalletten. 
· Hanteren van een pekel-spuit. 
· Nemen van stalen. 
· Accuraat zijn bij het aanmaken van zoutoplossingen (pekel). 

Communicatievaardigheden:
· Intern: Signaleren van afwijkingen en/of bijzonderheden aan de leidinggevende. Signaleren van technische storingen aan installaties aan de Technische Dienst. Bespreken van de werkzaamheden met collega’s tijdens de shift en/of tijdens een ploegenoverdracht. 







	Verantwoordelijkheden

	

· Pekelen van vleesproducten (handmatig en machinaal) volgens productieplanning en conform werkvoorschriften zodanig dat de gewenste hoeveelheden volgens de gestelde specificaties ter beschikking gesteld worden. Hiertoe onder andere:
· aanvoeren van de benodigde grondstoffen en hulpstoffen m.b.v. handmatige en/of elektrische transpalletten: signaleren van (dreigende) tekorten aan de leidinggevende
· aanmaken van de benodigde zoutoplossing (pekel) volgens receptuur 
· instellen van de pekelinjector door het selecteren van het aangegeven pekelprogramma
· doorvoeren van te verwerken producten door de pekelinjector en toezien op de pekelinjectie ofwel injecteren van vleesproducten op handmatige wijze m.b.v. een pekelspuit 
· inwrijven van vlees met zout en handmatig modelleren van producten
· afwegen en afdekken van vleesproducten en klaarzetten voor (tussentijdse) afvoer naar koelruimten.

· Mengen van vleesproducten en hulpstoffen (kruiden) m.b.v. tumblerinstallaties zodanig dat de mengsels volgens geldende receptuur en in juiste hoeveelheden worden vervaardigd. E.e.a. houdt in:
· controleren op aanwezigheid van en inbrengen van de benodigde grond- en hulpstoffen in de tumblerinstallatie volgens geldende receptuur
· selecteren van voorgeprogrammeerde instellingen m.b.t. vacuüminstelling, tijd, snelheid, druk, ed. en opstarten van de tumblerinstallaties
· bewaken van het mengproces
· toezien op juiste werking van de tumblerinstallaties en signaleren van afwijkingen aan leidinggevende 
· lossen van de bewerkte vleesproducten en afvoeren naar de vooraf aangegeven koelruimten

· Uitvoeren van diverse functiegerelateerde taken. Dit houdt onder meer in:
· verrichten van ondersteunende basistaken m.b.t. het dompelen van vleesproducten in een pekelbad zoals bijvoorbeeld het leggen en sorteren van vlees op rekken volgens gewicht/stuk, ed. 
· verrichten van standaardmetingen m.b.t. temperatuur, vocht- en zoutgehalte, ed. en nemen van stalen t.b.v. het laboratorium volgens werkvoorschrift 
· signaleren van technische storingen m.b.t. machines aan de Technische Dienst 
· noteren of registeren van diverse productie gerelateerde gegevens 
· uitvoeren van diverse dagelijkse en periodieke poetswerkzaamheden van apparatuur en omgeving conform poetslijsten
· naleven van de regels m.b.t. (voedsel)veiligheid, kwaliteit, hygiëne en milieu 

















	Werkbelasting

	
· Uitoefenen van kracht (tillen, duwen, verplaatsen) bij het verwerken/hanteren van producten gedurende een groot deel van de dag. 
· Inspannende houding bij het (staand) uitvoeren van de werkzaamheden gedurende het grootste deel van de dag. 
· Hinder van vocht en machinelawaai gedurende een groot deel van de dag.  
· Kans op letsel bij uitglijden (natte productievloer) alsook kans op letsel aan handen en vingers door het uitoefenen van werkzaamheden bij in werking zijnde machines met scherpe/zware onderdelen.  
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