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	Bijdrage

	
Doel:
· Aanleveren van vleesdeeg t.b.v. de verdere verwerking door de productie door het breken, malen en mengen van vlees alsook door het aanmaken van vleesdeeg. 

Resultaatsgebieden:
· Breken, malen en mengen van vlees op basis van werkopdrachten m.b.v. standalone machines. 
· Aanmaken van vleesdeeg op basis van ontvangen recepturen m.b.v. standalone-machines. 
· Uitvoeren van diverse functiegerelateerde taken.




	Context

	
Afdeling:	Transformatieproces. 



Rapporteert aan:	Ploegverantwoordelijke Productie, onder wie ressorteren: diverse operatoren en ondersteunende productiemedewerkers. 



Geeft leiding aan:	N.v.t. 



	Functievereisten

	
Kennis:
· Praktische kennis m.b.t. de werking van diverse standalone machines (cutter-, breek-, wolfmachine, trommels, mengers, ed.).   
· Kennis van visuele kwaliteitsstandaarden m.b.t. grondstoffen en hulpstoffen.  
· Kennis van regels m.b.t. (voedsel)veiligheid, kwaliteit, hygiëne en milieu.  

Technische vaardigheden:
· Ombouwen en instellen van standalone machines (cutter-, breek- en wolfmachines, trommels, mengers, ed.).   
· Bedienen van een paneel/scherm (t.b.v. registeren, oproepen en raadplegen).
· Bedienen van een (hand)scanner. 
· Bedienen van een elektrisch transpallet of handpallet. 
· Hanteren van handgereedschap en een weegtoestel. 
· Nemen van stalen. 
· Aandachtig zijn voor kwaliteitsafwijkingen. 

Communicatievaardigheden:
· Intern: Signaleren van afwijkingen en/of bijzonderheden aan de leidinggevende. Laten aanvoeren van bijkomende grondstoffen of hulpstoffen via magazijniers. Signaleren van complexe technische storingen aan de Technische Dienst. Bespreken van de werkzaamheden met collega’s tijdens de shift en/of tijdens een ploegenoverdracht. 









	Verantwoordelijkheden

	

· Breken, malen en mengen van vlees op basis van werkopdrachten m.b.v. een standalone machine zodanig dat het vlees tijdig beschikbaar komt voor de productie en voldoet aan de gestelde eisen t.a.v. kwaliteit en kwantiteit. Hiertoe onder meer:
· (laten) aanvoeren van de benodigde vleesproducten uit de koelcellen m.b.v. een elektrisch transpallet of handpallet 
· controleren of de juiste vleesproducten zijn afgeleverd en controleren van de kwaliteit van het vlees met aandacht voor o.a. verkleuring, onreinheden, temperatuur, gewicht, ed.
· sorteren van de vleessoorten en handmatig plaatsen in de breekmachine/wolfmachine 
· opstarten van o.a. de breekmachine/wolfmachine/trommel/menger, ed.teneinde de vleessoorten te breken, malen en mengen
· signaleren van afwijkingen en/of bijzonderheden aan de leidinggevende
· (laten) transporteren van de halffabricaten naar de aangegeven locatie

· Aanmaken van vleesdeeg op basis van ontvangen recepturen m.b.v. een standalone-machine teneinde te voldoen aan de vereisten inzake kwantiteit en kwaliteit en het deeg tijdig beschikbaar komt voor verdere verwerking. E.e.a. houdt in:
· ombouwen van onderdelen van de cuttermachine en schoonmaken van de cuttermachine m.b.v. een hogedrukspuit 
· (laten) aanvoeren van de benodigde grondstoffen en hulpstoffen uit de koelcellen m.b.v. een elektrisch transpallet of handpallet  
· controleren of de juiste grondstoffen en hulpstoffen zijn afgeleverd 
· afwegen van grondstoffen m.b.v. een weegtoestel, vullen en klaarzetten van cutterbakken per productiecharge
· koppelen van cutterbakken aan de cuttermachine
· instellen van de cuttermachine (aantal slagen per minuut, duur) op basis van het werkvoorschrift
· toevoegen van kruiden volgens de aanwijzingen in het receptuur
· bewaken van het cutterproces, controleren van de kwaliteit op visuele wijze en nemen van stalen: bijstellen van het proces indien nodig 
· signaleren van afwijkingen en/of bijzonderheden aan de leidinggevende
· (laten) transporteren van het vleesdeeg naar de aangegeven locatie

1. Uitvoeren van diverse functiegerelateerde taken. Dit betekent onder meer: 
· uitvoeren van eerstelijnsinterventies in geval van eenvoudige technische storingen, al dan niet m.b.v. handgereedschap: signaleren aan de Technische Dienst van eerder complexe storingen
· noteren of registeren van diverse productie gerelateerde gegevens 
· uitvoeren van diverse dagelijkse en periodieke poetswerkzaamheden van apparatuur en omgeving conform poetslijsten
· naleven van de regels m.b.t. (voedsel)veiligheid, kwaliteit, hygiëne en milieu 


	Werkbelasting

	
· Uitoefenen van kracht bij het ombouwen en instellen van de cuttermachine, bij het toevoegen van grondstoffen of kruiden alsook bij het hanteren van een handpallet gedurende een groot deel van de dag. 
· Inspannende houding bij het (staand) uitvoeren van diverse werkzaamheden (o.a. bukken tijdens ombouwen, ed.) gedurende een groot deel van de dag. 
· Hinder van vocht en machinelawaai gedurende een groot deel van de dag.  
· Kans op letsel bij uitglijden (natte productievloer) alsook kans op snijden aan handen en vingers door het uitoefenen van werkzaamheden bij in werking zijnde machines met messen.  
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