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	PC 118 - Koffiebranderijen
ORBA - FUNCTIEBESCHRIJVING

	Functie
:
Operator Maalderij
	Status
:
Goedgekeurd

	Functiecode
:
03.04.03
	

	Datum
:
26/11/2009
	Functiereeks
:
Transformatieproces

	Plaats in de organisatie
	Directe chef
:
Ploegverantwoordelijke transformatie met diverse operatoren.
Onder
:
n.v.t.



	Doel van de functie
	 Instellen, bedienen van de maalderij-installatie en uitvoeren van de verschillende opdrachten  volgens de ontvangen specificaties zodat gemalen koffie tijdig in de juiste hoeveelheden en kwaliteit ter beschikking is voor afvul en verpakking.

	Verantwoor-delijkheids-gebieden
	 Voorbereiden van de uit te voeren werkzaamheden.

 Uitvoeren van de maalopdrachten.

 Meewerken aan het bewaken van veiligheid, kwaliteit en voedselveiligheid.


	Sociale interactie
	 Zich informeren over de planning bij productieplanner. Overleggen met de verpakkingsafdeling. Signaleren van uitvoeringsproblemen aan ploeg- of bedrijfsverantwoordelijke. Informeren van technische medewerkers omtrent technische storingen.


	Specifieke handelings-vereisten
	 Bedienen en instellen van machines bij de installatie of aan controlepaneel.




	 Verantwoordelijkheden
03.04.03


	
.
Kerntaken

	 Voorbereiden van de uit te voeren werkzaamheden zodat deze op een goede efficiënte wijze kunnen worden uitgevoerd.  Hiertoe o.m.:

.
nakijken van productieplanning;

.
controleren van de juiste instellingen van de installaties, 
kiezen en instellen van de juiste maalgraad;
.
demonteren, monteren en kuisen van onderdelen bij overgang naar decafeïne koffie;

.
informeren naar prioriteit maalopdrachten bij conflicterende keuzes o.a. in functie van ontgassingtijden en planning inpak.
 Uitvoeren van de maalopdrachten zodat gemalen koffie binnen de opgegeven specificatie tijdig ter beschikking is voor afvul. Dit houdt o.a. in:

.
bevoorraden van de installatie met gebrande koffie door middel van een instructiepaneel;

.
bijmengen (indien voorzien) van aroma’s overeenkomstig de productievoorschriften;

.
opvolgen van de procesvoortgang;

.
controle steekproefsgewijs van gemalen koffie op maalgraad en stampvolume, registeren van resultaten op checklijsten;

.
opslaan van gemalen koffie in verplaatsbare containers;
.
sturen van gemalen koffie naar verpakkingslijnen, rekening houdend met planning inpak en tijdsindicatoren; 
.
bewaken van de  ontgassingstermijnen.
 Meewerken aan het bewaken van veiligheid, kwaliteit en voedselveiligheid zodat deze op een constante wijze kan gewaarborgd worden:

.
ordelijk en rein houden van de werkomgeving overeenkomstig de geldende veiligheids-, kwaliteits- en milieurichtlijnen;
.
signaleren van visuele kwaliteitsafwijkingen grondstoffen;

.
respecteren van alle HACCP voorschriften;

.
zorgvuldig registeren van voorgeschreven productiegegevens o.a. in functie van traceerbaarheid gebruikte grondstoffen.


	Bezwarende omstandigheden:

 Hinder van CO,  stof, sterke geuren (bij toevoeging aroma’s) en lawaai.
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