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	PC 118  GROENTENNIJVERHEID

ORBA - FUNCTIEBESCHRIJVING

	Functie
:
Medewerker triage  en versnijden 
	Status
:
GOEDGEKEURD

	Functiecode
:
02.04.02
	

	Datum
:
20/01/2009
	Functiereeks
:
Transformatieproces

	Plaats in de organisatie
	Directe chef
:
Ploegverantwoordelijke productie met diverse operatoren en ondersteunende productiemedewerkers.
Onder
:
n.v.t.



	Doel van de functie
	 Verrichten van werkzaamheden m.b.t het versnijden en reinigen van verse groenten ten behoeve van verdere verwerking of inpak.



	Verantwoor-delijkheids-gebieden
	 Zich informeren omtrent de productspecificatie bij productie opstart en omschakelingen.

 Inspecteren, manueel kuisen en versnijden van groenten op transportband.

 Mede zorgen voor een vlotte productendoorstroming.

 Uitvoeren van reiniging en ondersteunende werkzaamheden.



	Sociale interactie
	 Uitwisselen van informatie met collega’s en lijnoperator. Melden van bijzonderheden aan collega’s’ bij overdracht ploeg.



	Specifieke handelings-vereisten
	 Handig en snel repetitieve manuele bewegingen uitvoeren. Hanteren van mes

 Constante aandacht is vereist bij het uitvoeren van routinematige, niet wisselende taken gedurende de ganse dag.




	 Verantwoordelijkheden



	
.
Kerntaken

	 Zich informeren omtrent de productspecificatie bij productie opstart en omschakelingen zodat alle inspectiecriteria gekend zijn en de controles correct kunnen uitgevoerd worden. Dit houdt o.a. in:

.
raadplegen van productfiche of productiegegevens;

.
zich informeren bij productieverantwoordelijke omtrent specifieke aandachtspunten .

 Inspecteren, manueel kuisen en versnijden van groenten op transportband zodat deze volgens de opgelegde specificaties beschikbaar zijn voor verder verwerking. Hiertoe o.m.:


visueel controleren van groenten op de transportbanden;

.
verwijderen van kwalitatief slechte groenten;

.
versnijden van groenten, lossnijden kroppen salade, verwijderen nerven, steeltjes, verwijderen van niet voor consumptie geschikte delen met behulp van mes;

.
verwijderen van vreemde voorwerpen (houten stokjes, bladafval, onkruiden, steentjes).

 Mede zorgen voor een vlotte productendoorstroming zodat een optimaal productierendement gehaald wordt. Hiertoe o.m.

.
signaleren van slechte kwaliteit aan operators;

.
aanvoeren met manueel of met behulp van transpallet van verse groenten in bakken;

.
uitkippen van bakken op transportband of wasbakken;

.
signaleren van aanvoeronderbrekingen;

.
wegen van afval op einde van de dag en registreren van deze gegevens.

 Uitvoeren van reiniging en ondersteunende werkzaamheden zodat de werkomgeving proper en netjes blijft. Dit kan het volgende inhouden

.
leegmaken van  afvalcontainers of emmers aan de diverse lijnen;

.
verwijderen van op de vloer gevallen groenten m.b.v. schop;

.
wegtrekken van afvalwater naar riolering m.b.v. borstel  of trekker;


reinigen van machines met waterslang.



	Bezwarende omstandigheden:

 Beperkte krachtuitoefening bij het verplaatsen van containers. (Max. 1 uur per dag).

 Inspannende houding door werken in lichtgebogen en rechtstaande houding gedurende het grootste gedeelte van de dag. Verrichten van steeds dezelfde bewegingen.

 Hinder van machinelawaai, koude of voortdurend contact met water, eentonig werk 

 Kans op uitglijden op gladde vloer, kans op spier en rugletsels, kans op snijwonden aan handen door hanteren mes.
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