	[image: image1.png]&) OPTIMOR




	PC 118  GROENTENIJVERHEID

ORBA - FUNCTIEBESCHRIJVING

	Functie
:
Bereider van mengelingen of opgiet
	Status
:
GOEDGEKEURD

	Functiecode
:
02.04.08
	

	Datum
:
 20/01/2009
	Functiereeks
:
Transformatieproces

	Plaats in de organisatie
	Directe chef
:
Ploegverantwoordelijke productie met diverse operatoren en ondersteunende productiemedewerkers

Onder
:
n.v.t.



	Doel van de functie
	 Aanmaak van enkelvoudige koude mengelingen of opgietvloeistoffen ten behoeve van de afvul en conservering van groenten.

	Verantwoor-delijkheids-gebieden
	 Voorbereiden van de uit voeren opdrachten.

 Mengen van de verschillende opgegeven ingrediënten in de gevraagde hoeveelheden volgens de opgeven receptuur.

 Controleren en registreren van allerlei productiegegeven en resultaten van uitgevoerde testen op controlelijsten.

 Reinigen van bakken, ketels en werkomgeving.



	Sociale interactie
	 Overleggen inzake planning met ploegverantwoordelijke. Signaleren van ontbrekende grondstoffen aan magazijnier. Signaleren van technische storingen ploegverantwoordelijke en techniekers.



	Specifieke handelings-vereisten
	 Bedienen van menginstallaties, manueel openzetten van kranen en gebruik van bedieningspanelen. Gebruik van diverse meettoestellen.

 Aandacht bij het afwegen van doseringen.




	 Verantwoordelijkheden



	
.
Kerntaken

	 Voorbereiden van de uit voeren opdrachten zodat een de gevraagde mengsels tijdig en zonder onderbreking kunnen toegeleverd worden aan de afvullijnen. Hiertoe o.m.:

.
nakijken gevraagde dagproductie o.a. nummers samenstellingen, recepturen, gevraagde hoeveelheden;

.
nakijken hoeveelheden grondstoffen in functie dagproductie, visueel op basis aangevoerde hulpgrondstoffen, -zout, suiker, tomatenconcentraat, citroenzuur, azijn kruiden of door het nazien van voorraad niveaus in buffersilo;

.
bijhalen of laten bijhalen van ontbrekende producten;

.
inspecteren installaties op reinheid en goede werking.
 Mengen van de verschillen opgegeven ingrediënten in de gevraagde hoeveelheden volgens de opgeven receptuur zodat deze ter beschikking gesteld  worden van de afvul  Dit kan o.a het volgende inhouden:

.
activeren van pomp voor water of stroomtoevoer, ketels vullen met juiste hoeveelheden;

.
afwegen van ingrediënten met een maatbeker of afwegen van grote hoeveelheden met weegtoestel;

.
gieten, mengen, storten van ingrediënten in mengketels of mengtrommels of verpompen van ingrediënten via eenvoudige bedieningspanelen;

.
opstarten mengers, mixers;

.
controleren van samenstellingen, o.a. door uitvoeren van PH metingen, viscositeitmeting of suikergehaltebepaling of visuele inspectie;


verpompen van bereiding naar wachttanks, opvolgen afname en zondig tijdig opnieuw bijmaken van mengelingen.

 Controleren en registreren van allerlei productiegegeven en resultaten van uitgevoerde testen  op controlelijsten zodat een correcte productieopvolging en traceerbaarheid van alle gebruikte producten verzekerd wordt. 

 Reinigen van bakken, ketels, trommels en werkomgeving zodat een hygiëne en veiligheid blijft. Dit kan concrete het volgende betekenen

.
afvoeren van overtollig productie;

.
leegschepen ketels en spoelen van ketels, trommels en leidingen;

.
schoonspuiten van vloer;


terug brengen naar magazijn van overtollige producten of verzekeren van een goede conditionering ter plaatse.



	Bezwarende omstandigheden:

 Uitoefenen van kracht bij het verplaatsen en/of storten van grondstoffen en ingrediënten (zakken met zout, suiker, groentebakken).

 Inspannende houding gedurende een beperkte gedeelte van de werktijd.

 Hinder van vochtige werkomgeving en tijdelijk hinder van verhoogde temperatuur. 

 Risico op uitschuiven. Kans op letsel door mogelijk contact met zuren.
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