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	PC 118  GROENTENIJVERHEID

ORBA - FUNCTIEBESCHRIJVING

	Functie
:
Operator-insteller
	Status
:
GOEDGEKEURD

	Functiecode
:
02.04.06
	

	Datum
:
20/01/2009
	Functiereeks
:
Transformatieproces

	Plaats in de organisatie
	Directe chef
:
Ploegverantwoordelijke met diverse operatoren en ondersteunende productiemedewerkers

Onder
:
n.v.t.



	Doel van de functie
	 Instellen van de verschillende productielijnen binnen de afdeling, opvolgen van de goede technische werking van deze lijnen, bewaken van de diverse productieprocessen ten einde er voor te zorgen producten te produceren volgens de opgegeven productieplanning binnen de vooropgestelde kwaliteit en rendementseisen



	Verantwoor-delijkheids-gebieden
	 Productie gereed maken van diverse types van productielijnen en/of bewerkinginstallaties voor het reinigen en conserveren van groenten aan de hand van ontvangen planninggegevens.

 Bewaken van de juiste technische werking van de installaties, instaan voor de juiste uitvoering van de verschillende processen zoals aanvoer grondstoffen, halffabrikaten, kuisen, wassen, uitsorteren, drogen, blancheren, diepvriezen, steriliseren.

 Bewaken van de kwaliteit, respecteren en instaan voor het respecteren van alle voorgeschreven kwaliteitsbewakende maatregelen.

 Meewerken aan het uitvoeren van onderhouds- en kleine reparatiewerkzaamheden volgens voorgeschreven procedures.



	Sociale interactie
	 Zich informeren over, bespreken van de planning met ploegverantwoordelijke productie. Geven van operationele richtlijnen aan machine-, lijnoperatoren en/of productie-ondersteunende medewerkers. Bespreken van productieproblemen en voorstellen formuleren voor het bijsturen van het fabricageproces. Registreren van diverse productiegegevens volgens een vastliggend schema. Bespreken van technische storingen aan ploegverantwoordelijke en/of techniekers.



	Specifieke handelings-vereisten
	 Bedienen van controlepanelen. Hanteren van handgereedschappen voor het ombouwen en/of instellen van productieapparaten. 

 Aandachtig opvolgen van productie zowel wat de kwaliteit van de productie betreft als wat de goede technische werking van de machines betreft.




	 Verantwoordelijkheden



	
.
Kerntaken

	 Productiegereed maken van diverse types van productielijnen en/of bewerkinginstallaties voor het reinigen  en conserveren van groenten aan de hand van ontvangen planninggegevens zodanig dat een kwalitatieve productie conform een optimale productiviteit mogelijk wordt. Hiertoe o.m.:

.
omstellen door vervangen van mechanische onderdelen in of uitschakelen van machinedelen bij verandering van product;

.
instellen met behulp van centrale processturing en/of lokale regeleenheden van parameters in geautomatiseerde regelsystemen;

.
aanpassen van productieparameters, binnen gekende grenzen in functie van de kwaliteit van de aanvoer of specifieke productie-eisen;

.
opstarten productie en controleren bij aanvang van de productie of alle installaties correct functioneren;

.
controleren van de beschikbaarheid van alle nodige grondstoffen;

.
geven van operationele richtlijnen aan machine- en lijnoperatoren over bijzondere aandachtspunten.

 Bewaken van de juiste technische werking van de installaties, instaan voor de juiste uitvoering van de verschillende processen zoals aanvoer grondstoffen, halffabrikaten, kuisen, wassen, uitsorteren, drogen, blancheren, diepvriezen, steriliseren zodat producten met een constante goede kwaliteit worden geproduceerd . Dit houdt o.a. in:

.
controleren van de goed technische werking van alle installaties tijdens de productie;

.
oplossen van operationele storingen en bijregelen van machines in producties;

.
uitvoeren van kleine dringende mechanische interventies en bijregelen van machines in producties;

.
toezicht houden op procesvoortgang  door het uitvoeren van controles bij de diverse installaties, bijsturen van het proces d.m.v. instructie aan de operators of aanpassen procesparameters;

.
mede toezien op de aanvoer van grondstoffen en afvoer producten binnen de eigen afdeling.

 Bewaken van de kwaliteit, respecteren en instaan voor het respecteren van alle voorgeschreven kwaliteitsbewakende maatregelen zodat  ten allen tijden en optimale kwaliteit van de productie verzekerd is. Hiertoe o.m.:

.
nemen, of laten nemen van productiestalen;

.
registeren en/of op toezien op het registreren door andere operators van voorgeschreven identificatiegegevens, batchnumers grondstoffen, productieparameters;

.
uitvoeren ter plekke van kwaliteitstest op product zoals controleren afmetingen product, bepalen zuurtegraad, controleren gaarheid product, beslissen over aanpassen procesparameters van installaties zoals verhogen temperatuur, doorloopsnelheden tunnels aanpassen, dosering toevoeging hulpstoffen bijregelen;

.
interpreteren van analyses laboranten en nemen van corrigerende maatregelen voor lopende of toekomstige producties binnen de eigen bevoegdheden;

.
bespreken van recidive kwaliteitsproblemen en voorstellen van technische oplossingen met leidinggevenden.

.
attenderen van ondersteunende of tijdelijke medewerkers op bijzondere (HACCP) hygiëneregels in een voedingsbedrijf.

 Meewerken aan de uitvoeringen van onderhouds- en kleine reparatiewerkzaamheden teneinde de instanties in optimale staat te houden.

.
uitvoeren van de voorgeschreven machine-inspecties;

.
controleren van smeringen, rollagers of andere bedrijfskritische onderdelen;

.
mede toezien op het tijdig uitvoeren van herstellingen, signaleren van tekortkomingen;


bespreken van technische problemen met techniekers en formuleren van voorstellen voor technische verbeteringen.



	Bezwarende omstandigheden:

 Beperkte krachtuitoefening bij het dragen van lasten (Ca 1 uur/dag, 15kg)

 Inspannende houding bij uitvoeren van herstellingen, inspecties op moeilijke bereikbare plaatsen.

 Hinder van lawaai, hitte en occasioneel geur.

 Kans op vallen op gladde oppervlakten en brandwonden bij contact warme onderdelen. 
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