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	CP 118 INDUSTRIE DES LEGUMES

ORBA – DESCRIPTION DE FONCTION

	Fonction
:
Collaborateur tri et découpe 
	Statut
:
APPROUVEE

	Code de la fonction
:
02.04.02
	

	Date
:
20/01/2009
	Série de la fonction
:
Processus de transformation

	Place dans l’organisation
	Chef direct
:
Responsable d’équipe de production avec plusieurs opérateurs et collaborateurs de support de production.
Subordonnés
:
n.a.


	But de la fonction
	 Exécuter des tâches en rapport avec la découpe et le nettoyage de légumes frais pour les étapes suivantes de la transformation ou l’emballage.



	Nature des activités/ responsabilités
	 S’informer sur les spécifications produit au moment du démarrage et lors des changements de production.

 Inspecter, nettoyer et découper manuellement des légumes sur la bande de transport.

 Contribuer à un flux continu de produits.

 Exécuter des tâches de nettoyage et de support.



	Interactions sociales
	 Echanger des informations avec les collègues et l’opérateur de ligne. Signaler les particularités aux collègues lors du changement d’équipe.


	Aptitudes spécifiques/ exigences
	 Exécuter des mouvements manuels précis et répétitifs avec rapidité. Utiliser un couteau
 Une attention constante est requise lors de l’exécution de tâches de routine sans variation pendant toute la journée.




	 Responsabilités



	
.
Tâches principales

	 S’informer sur les spécifications produit au moment du démarrage et lors des changements de production de façon à ce que tous les critères d’inspection soient connus et à ce que les contrôles puissent être effectués correctement. Il s’agit entre autres choses de :
.
consulter les fiches produit et les données de production ;

.
s’informer auprès du responsable de production sur les priorités spécifiques.

 Inspecter, nettoyer et découper manuellement des légumes sur la bande de transport de façon à ce qu’ils soient disponibles selon les spécifications imposées pour les étapes suivantes de la transformation. Cela implique notamment :

contrôler visuellement les légumes sur les bandes de transport ;

.
éliminer les légumes qualitativement mauvais ;

.
découper des légumes, détacher les feuilles des salades, éliminer les nervures, les queues et toutes les parties impropres à la consommation à l’aide d'un couteau ;

.
éliminer les corps étrangers (morceaux de bois, feuilles mortes, mauvaises herbes, cailloux).

 Contribuer à un flux continu de produits de façon à réaliser un rendement de production optimal. Cela comprend entre autres :
.
signaler la mauvaise qualité aux opérateurs ;

.
amener les bacs de légumes frais manuellement ou à l’aide d'un transpalette ;

.
renverser les bacs sur la bande de transport ou dans les bacs de lavage ;

.
signaler les interruptions d’approvisionnement ;

.
peser les déchets à la fin de la journée et enregistrer ces données.

 Exécuter des tâches de nettoyage et de support afin que l’environnement de travail reste propre et ordonné. Cela peut inclure les tâches suivantes :
.
vider les conteneurs ou les seaux à déchets des différentes lignes ;

.
évacuer les légumes tombés sur le sol à l’aide d'une pelle ;

.
chasser les eaux usées vers les égouts à l’aide d'une brosse ou d’une raclette ;


nettoyer les machines au tuyau d’eau.



	Inconvénients :

 Exercice limité de la force physique pour le déplacement de conteneurs. (Max. 1 heure par jour).
 Attitude fatigante due au travail en position penchée et à la station debout durant la majeure partie de la journée. Exécuter continuellement les mêmes mouvements.
 Gêne occasionnée par le bruit des machines, le froid ou le contact permanent avec de l’eau ; travail monotone 
 Risque de déraper sur le sol glissant, risque de blessures musculaires et au dos, risque de coupures aux mains par la manipulation d’un couteau.
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