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	CP 118 INDUSTRIE DES LEGUMES

ORBA – DESCRIPTION DE FONCTION

	Fonction
:
Opérateur machine 
	Statut
:
APPROUVEE

	Code de la fonction
:
02.04.04
	

	Date
:
20/01/2009
	Série de la fonction
:
Processus de transformation

	Place dans l’organisation
	Chef direct
:
Responsable d’équipe de production avec plusieurs opérateurs et collaborateurs de support de production.
Subordonnés
:
n.a.


	But de la fonction
	 Utiliser une installation mécanique autonome simple ou intégrée dans la ligne afin de découper, râper, nettoyer, blanchir, cuire à la vapeur, proportionner, mélanger des légumes. 

	Nature des activités/ responsabilités
	 Assurer et contrôler l’approvisionnement en légumes et en matières premières complémentaires requises.

 Utiliser ou surveiller les machines ou sections de ligne assignées.

 Contrôler et enregistrer diverses données de production sur des listes de contrôle.

 Nettoyer les installations et l’environnement de travail.



	Interactions sociales
	 S’informer sur le planning auprès du responsable d’équipe production. Signaler les matières premières manquantes au magasinier. Signaler les pannes techniques à l’opérateur de ligne, au responsable d’équipe de production et/ou aux techniciens.


	Aptitudes spécifiques/ exigences
	 Utiliser des installations, ouvrir des vannes manuellement ou via des panneaux de commande. Utiliser de l’outillage à main (tournevis, clés) pour le montage/démontage de pièces. 
 Se montrer attentif lors de la vérification de paramètres de production critiques.




	 Responsabilités



	
.
Tâches principales

	 Assurer et contrôler l’approvisionnement en légumes et en matières premières complémentaires requises de façon à ce que les tâches puissent être exécutées conformément à la planification ou aux accords. Cela implique notamment :
.
s’informer sur le travail auprès du responsable d’équipe et vérifier la planification avec les spécifications des commandes à exécuter ;

.
transporter les légumes et autres matières premières requises à l’aide d'un transpalette dans le magasin ou le stock tampon ;

.
contrôler les niveaux de stocks des silos d’approvisionnement, signaler les manques.
 Utiliser ou surveiller les machines ou sections de lignes assignées de façon à réaliser une exécution correcte des travaux et à assurer un approvisionnement correct du poste de travail suivant. Il s’agit entre autres choses de :
.
remplacer des pièces telles que des filtres, des cloisons, des têtes de giclage, des guides et autres pièces mécaniques facilement interchangeables ;

.
ouvrir et fermer des vannes d’arrivée d’eau, de vapeur, faire démarrer la machine ;

.
lancer l’approvisionnement automatisé ou verser manuellement les légumes dans les trémies ;


régler les vitesses en fonction de l’approvisionnement ou d’éventuels problèmes de transformation et ajuster d’autres paramètres sur les indications du responsable ;

;
surveiller quelques paramètres de processus techniques critiques comme la température, la pression, l'indice pH, le poids, le débit, la correction dans des limites préalablement convenues, signaler les anomalies significatives au responsable ;

.
contrôler la qualité des légumes transformés, décrire et signaler les problèmes au responsable ;
.
stocker temporairement la production dans des récipients ou des conteneurs ou envoyer les produits transformés sur la ligne de production ou de conditionnement appropriée via le panneau de commande, ou déplacer des cloisons.

 Contrôler et enregistrer diverses données de production sur des listes de contrôle de manière à assurer un suivi de production et une traçabilité corrects de tous les produits utilisés. Cela inclut notamment :
.
noter les numéros de lots des matières premières employées ;

.
enregistrer différents paramètres par lot de production comme les températures, l’eau et l’énergie consommées ;

.
emmener des échantillons au laboratoire.

 Nettoyer les installations et l’environnement de travail de façon à ce que l’environnement de travail reste propre et sûr. Concrètement, cela peut signifier :
.
pulvériser les installations ;

.
démonter des pièces ;

.
évacuer les déchets tombés sur le sol à l’aide et nettoyer au jet ;


retourner au magasin les produits excédentaires.



	Inconvénients :

 Exercice limité de la force physique pour le déplacement de matières premières.

 Attitude fatigante durant une partie limitée du temps de travail.

 Gêne occasionnée par l’environnement de travail humide, la température élevée et les variations de températures lors du transport de légumes et/ou de matières premières vers les chambres froides. 
 Risque de déraper sur le sol glissant et de se brûler au contact de produits chauds 
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