
REFERENTIEFUNCTIE - VOEDINGSINDUSTRIE
Afdeling
:
Laboratorium

Functie
: 
Hulp-Laborant
Code
:
Labo.01
Klasse
:
1



Doel: 
Verrichten van zintuiglijke/fysische controles t.a.v. eindproducten ter bewaking van de kwaliteit van deze producten.

Plaats in de organisatie: 
Directe chef
:
Chef Laboratorium, met ca. 5 medewerkers.  


Ondergeschikten 
:
Geen.

Aard van de werkzaamheden / verantwoordelijkheden:

-
Verrichten van zintuiglijke/fysische controles (kleur, uiterlijk, geur, smaak, ... ) op monsters van eindproducten, zodat tijdig correcte resultaten worden bekomen.  Dit houdt onder meer in:


.
nemen van monsters;


.
voorbewerken van monsters;


.
verrichten van controles, met naleving van de voorgeschreven werkmethoden, hierbij gebruik maken van beschikbare laboratoriuminstrumenten, teneinde na te gaan of de producten voldoen aan normen, standaarden, e.d.;


.
opsporen en signaleren van afwijkingen.

-
Invoeren van resultaten of opstellen van verslagen en deze informatie aanleveren aan chef.

-
Verrichten van werkzaamheden als:


.
reinigen van hulpmiddelen en laboratoriumapparatuur;


.
bijhouden van de eigen voorraad hulpmiddelen en benodigde aanvullingen doorgeven aan chef.

-
Naleven van voorschriften op gebied van hygiëne.

Sociale interactie:

-
Signaleren van afwijkingen.

-
Onderhouden van contacten met o.a.: 


.
collega's (werkzaamheden) 


.
productieafdeling (monsters)

Specifieke handelingsvereisten:

-
Bedienen van laboratoriumapparatuur. Bedienen van computerapparatuur.

-
Nauwlettend verrichten van zintuiglijke controles. Zorgvuldig bijhouden van de resultaten.

Bezwarende omstandigheden:

-
Eenzijdige houding (staan) bij uitvoering van de werkzaamheden.

-
Hinder van storende geuren.

-
Kans op letsel bij het contact met agressieve stoffen.
