
REFERENTIEFUNCTIE - VOEDINGSINDUSTRIE
Afdeling
:
Kwaliteit & milieu

Functie
: 
Kwaliteitscontroleur Productie
Code
:
Kwali.01
Klasse
:
2


Doel: 
Controleren van de uiterlijke kwaliteit van de geproduceerde goederen en letten op hygiëne/orde/netheid in de productieafdelingen en van de productiemedewerkers, teneinde een optimale kwaliteit van de eindproducten mede te waarborgen.
Plaats in de organisatie: 
Directe chef
:
Hoofd Kwaliteitsdienst, met ca. 8 medewerkers.


Ondergeschikten
:
Geen.
Aard van de werkzaamheden / verantwoordelijkheden:

-
Controleren van geproduceerde goederen tijdens de productiefase teneinde eindproducten van een goede kwaliteit mede te waarborgen.  Een en ander houdt o.a. in:


.
controleren van producten naar kleur, uiterlijk, smaak, geur, e.d.; 


.
signaleren van afwijkingen/problemen aan productieverantwoordelijken;


.
afkeuren van producten indien deze niet aan gestelde normen voldoen; 


.
naar het laboratorium (laten) brengen van afgekeurde producten; 


.
aanleveren van bevindingen ten behoeve van het bijsturen van het productieproces.

-
Mede realiseren van de kwaliteitszorg, o.a. door:


.
zich op de hoogte houden van de kwaliteitsvoorschriften;


.
toezien dat de productiemedewerkers deze kwaliteitsvoorschriften naleven;


.
geven van aanwijzingen/verduidelijkingen bij onduidelijkheden/misverstanden/  fouten;


.
doorgeven van informatie aan betrokkenen omtrent problemen in verband met  kwaliteitszorg;


.
geven van adviezen inzake eventuele aanpassing van kwaliteitsvoorschriften;


.
registreren van alles wat belang heeft in verband met kwaliteitszorg en verstrekken van rapportages hieromtrent aan chef.

-
Zelf naleven van veiligheids- en hygiëne-eisen.

Sociale interactie:

-
Signaleren van uiterlijke afwijkingen aan producten aan productieverantwoordelijken. Geven van aanwijzingen en verstrekken van informatie inzake kwaliteitszorg aan productiemedewerkers. Verstrekken van informatie inzake kwaliteitszorg aan betrokkenen/belanghebbenden. Opstellen van kwaliteitszorgrapport.

-
Onderhouden van contacten met o.a.


.
collega's (werkzaamheden);


.
productieverantwoordelijken (kwaliteitsproblemen);


.
productiemedewerkers (kwaliteitsproblemen, monsters);


.
laboratoriummedewerkers (kwaliteitsafwijkingen).

Specifieke handelingsvereisten:

-
Oplettendheid betrachten bij het controleren van producten.  Aandachtig toezien op het naleven van kwaliteitsvoorschriften.

Bezwarende omstandigheden:

-
Veel staan en lopen bij de uitvoering van de werkzaamheden.

-
Hinder van lawaai en temperatuurverschillen bij het verblijf in productieafdelingen.

-
Kans op letsel bij het werken in de nabijheid van bewegende machineonderdelen.

