
REFERENTIEFUNCTIE - VOEDINGSINDUSTRIE
Afdeling
:
Kwaliteit

Functie
: 
Coördinator voedselveiligheid
Code
:
Kwali.06
Klasse
:
6


Doel:
Waarborgen van de voedselveiligheid teneinde te voldoen aan de wettelijke verplichtingen en de vooropgestelde bedrijfsdoelstellingen te realiseren.

Plaats in de organisatie: 
Directe chef
:
Quality Assurance Manager


Ondergeschikten
:
Geen

Aard van de werkzaamheden / verantwoordelijkheden:

-
Beheren en opvolgen van het  voedselveiligheidssysteem teneinde te voldoen aan de wettelijke vereisten.


.
onderhouden en up-to-date houden van het voedselveiligheidssysteem;


.
onderzoeken, in kaart brengen, registreren en opvolgen van risico’s en kritische controlepunten;


.
toezien op een correcte naleving van de kritische controlepunten door het personeel en bijsturen indien nodig; 


.
opvolgen van de certificatie (bv. HACCP, autocontrolesysteem,...).

-
Bewaken en verbeteren van de voedselveiligheid van het bedrijf teneinde de voedselveiligheid binnen de organisatie te waarborgen.


.
ondernemen en opvolgen van acties bij incidenten op het vlak van voedselveiligheid; informeren van productieleiding over incidenten en actiepunten;


.
sensibiliseren van het personeel inzake voedselveiligheid om een correcte werkhouding en bewustzijn te stimuleren; 

.
instrueren en/of opleiden van productiemedewerkers zodat zij over de nodige kennis beschikken om correct en verantwoord te handelen; opstellen van opleidingspaketten;

.
formuleren van voorstellen om de waarborging van voedselveiligheid te verbeteren;


.
onderzoeken, opvolgen en beantwoorden van ontvangen consumentenklachten en opzetten van correctieve acties; 

.
deelnemen aan diverse vergaderingen met Productie en Kwaliteit en inbrengen van informatie inzake voedselveiligheid.

-
Uitvoeren en opvolgen van audits op het vlak van voedselveiligheid teneinde de correcte toepassing van de regels te controleren en te bevorderen en bij te dragen tot een kwaliteitsvolle organisatie.


.
opstellen van een auditplanning t.b.v. het interne audit-team;


.
uitvoeren van interne audits inzake voedselveiligheid en uitbrengen van verslag;


.
opstellen, opvolgen en uitvoeren van actiepunten;


.
mede voorbereiden en rondleiden van externe audits.

· Zich op de hoogte houden van de ontwikkelingen en de wetgeving op het vlak van voedselveiligheid.

Sociale interactie:
-
Sensibiliseren en informeren van productiemedewerkers en leidinggevenden inzake correcte werkwijzen en risico’s. Uitvoeren van interne audits en begeleiden van externe auditeurs. Rapporteren van incidenten en consumentenklachten. Deelnemen aan vergaderingen met Productie en Kwaliteit. Uitwisselen van informatie met diverse afdelingen. E.e.a. ook in 1vreemde taal.
Specifieke handelingsvereisten:

-
Bedienen van PC.

-
Aandachtig uitvoeren van audits en opvolgen van actieplannen.

Bezwarende omstandigheden:

-
 Hinder van lawaai en temperatuurverschillen bij werkzaamheden in de productieruimte.
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