
REFERENTIEFUNCTIE - VOEDINGSINDUSTRIE
Afdeling
:
Laboratorium

Functie
: 
Assistent Productvoorbereiding
Code
:
Labo.04
Klasse
:
6


Doel: 
Mede uitwerken van nieuwe producten op zodanige wijze dat deze producten beantwoorden aan wensen van klanten/afnemers en op industriële wijze kunnen geproduceerd worden.

Plaats in de organisatie: 
Directe chef
:
Verantwoordelijke Productontwikkeling met ca. 3 medewerkers.


Ondergeschikten 
:
Geen.

Aard van de werkzaamheden / verantwoordelijkheden:

-
Mede uitwerken van (de bereidingswijze van) nieuwe producten, o.a. door:


.
kennis nemen en analyseren van door klanten, afnemers, interne afdelingen (marketing) ingebrachte wensen/opdrachten en deze bespreken met chef;


.
opmaken van receptuurvoorstellen, deze bespreken met chef en collega's; 


.
uitvoeren van experimenten op basis van de goedgekeurde voorstellen, met behulp van specifieke apparatuur; 


.
proeven en keuren van prototypes;


.
testen van prototypes op kwaliteit, chemische samenstelling, bewaarbaarheid, e.d.;


.
controleren op wettelijke en bedrijfsvoorschriften; 


.
voorleggen van geslaagde experimenten aan chef.

-
Uitschrijven van goedgekeurde en geslaagde experimenten in gedetailleerde bereidingswijzen en productspecificaties, o.a.: 


.
in detail beschrijven van productsamenstellingen en bereidingswijze; 


.
beschrijven van de te volgen productiewijze, zowel wat betreft benodigde  grondstoffen en apparatuur, als productievolgorde en productieduur.

-
Assisteren bij het opstarten van een nieuw productieproces zodat een nieuw product op de voorgeschreven wijze wordt vervaardigd.  Hiertoe verstrekken van verduidelijkingen en informatie aan de betrokkenen.  Controleren van de eerste resultaten, deze vergelijken met prototypes.  Bespreken van problemen hieromtrent met chef.

-
Zoeken naar mogelijkheden om de productie te vereenvoudigen/verbeteren vanuit de invalshoek productsamenstelling/bereidingswijze.  Doen van voorstellen om de samenstelling van een product te wijzigen, ook in functie van veranderende smaken van het publiek.

-
Naleven van voorschriften op gebied van hygiëne.

Sociale Interactie:

-
Bespreken van receptuurvoorstellen en prototypes met chef, collega's en betrokkenen/belanghebbenden.  Argumenteren van voorstellen tijdens deelname aan overleg.  Geven van informatie/verduidelijkingen aan productieverantwoordelijken. Opstellen van bereidingswijzen, productspecificaties en rapportages.

-
Onderhouden van contacten met o.a.:


.
collega's (werkzaamheden)


.
productieverantwoordelijken (informatief) 


.
marketing, technische dienst (informatief)

Specifieke handelingsvereisten:

-
Bedienen van specifieke productieapparatuur en laboratoriumapparatuur.

-
Zorgvuldig opstellen van voorstellen, bereidingswijzen, productspecificaties.

Bezwarende omstandigheden:

-
Eenzijdige houding (staan) tijdens de uitoefening van werkzaamheden gedurende een groot gedeelte van de dag.

-
Hinder van storende geuren.

-
Kans op letsel bij het werken in de nabijheid van bewegende machineonderdelen.

