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	PC 118 - Aardappelverwerking

ORBA - FUNCTIEBESCHRIJVING

	Functie
:
Operator Pureebereiding
	Status
:
GOEDGEKEURD

	Functiecode
:
01.04.04
	

	Datum
:
20/12/2004
	Functiereeks
:
Transformatieproces

	Plaats in de organisatie
	Directe chef
:
Ploegverantwoordelijke productie met diverse operatoren en ondersteunende productiemedewerkers

Onder
:
Geen



	Doel van de functie
	 Instellen, bedienen en bewaken van de pureelijn (blancheerder, pureerder, koeler, mengers) teneinde er voor te zorgen dat aardappelpuree wordt bereid volgens de in de productieplanning opgegeven recepten binnen de vooropgestelde kwaliteit en rendementseisen.



	Verantwoor-delijkheids-gebieden
	 Opstarten en instellen van de productielijn.

 Bewaken van de goede werking en afstemmen van de verschillende machines.

 Uitvoeren van visuele kwaliteitscontroles.



	Sociale interactie
	 Overleggen inzake planning met productieverantwoordelijke. Bespreken van productieproblemen en voorstellen formuleren voor het bijsturen van de bereidingen. Registreren van diverse productiegegevens volgens een vastliggend schema.



	Specifieke handelings-vereisten
	 Bedienen van controlepanelen. Hanteren van handgereedschappen voor het ombouwen en/of instellen van productieapparaten. 

 Aandachtig opvolgen van de productie zowel wat de kwaliteit van de productie betreft als wat de goede technische werking van de machines betreft.




	 Verantwoordelijkheden
01.04.04


	
.
Kerntaken

	 Opstarten en instellen van de productielijn zodat alles bedrijfsklaar wordt gemaakt voor de geplande productie. Hiertoe o.m.:

.
controleren van de reinheid van de verschillende onderdelen, zonodig zelf reinigen;

.
selecteren van vooraf geprogrammeerde recepturen en eventueel aanpassen van parameters;

.
controleren of de benodigde ingrediënten (vlokken, kruiden, granulaat) beschikbaar zijn;
.
controleren van de buffervoorraad geschilde aardappelen;

.
opstarten productieproces

 Bewaken van de goede werking en afstemmen van de verschillende machines (blancheur, pureerder, koelers, mengers) teneinde continu een goede bevoorrading van de extrusielijnen te verzekeren met kwalitatieve aardappelpuree. Dit houdt o.a. in:

.
signaleren van dreigende tekorten geschilde aardappelen aan schiloperator;

.
controleren, noteren en bijregelen van verschillende werkingparameters;

.
oplossen van kleine storingen, signaleren van technische storingen aan leidinggevende en overleggen inzake oorzaken en oplossingen;

.
toezicht houden op de continue bevoorrading met hulpgrondstoffen;

.
toevoegen van benodigdheden/ingrediënten in functie voortgang volgens receptuur;

.
afstemmen van productiehoeveelheid en wisselen receptuur in overleg extrusieoperator.

.
noteren op werkfiche of noteren in PC van storingsoorzaken, diverse kwaliteit en productiegegevens.

 Uitvoeren van verschillende visuele kwaliteitscontroles teneinde de productkwaliteit te verzekeren. Hiertoe o.m.:

.
controleren (visueel) van de reinheid van de puree;

.
controleren (visueel) van de droogheid van de mengeling;

.
controleren en noteren van procesparameters;

.
afwegen en toevoegen van additieven in functie van de vastgestelde afwijkingen van de norm;

.
signaleren van ernstige kwaliteitsafwijkingen aan leidinggevende;

.
overleggen met leidinggevende over afvoer of hergebruik van niet conforme productie.

 Ordelijk en rein houden van de werkomgeving overeenkomstig de geldende veiligheid, kwaliteit en milieuregels.. Dit betekent o.a. het volgende:



	Bezwarende omstandigheden:

 Beperkte krachtsuitoefening bij het dragen van lasten.(Ca 1uur /dag, 25 kg)

 Inspannende houding bij het uitvoeren van herstellingen en inspecties op moeilijk bereikbare plaatsen.

 Hinder van lawaai, warmte, vochtigheid en stof (kruiden).

 Kans op letsel bij werken in nabijheid van draaiende machine onderdelen, kans op letsel door uitglijden of vallen en kans op brandwonden.
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