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	CP 118 - Transformation de pommes de terre

ORBA – DESCRIPTION DE FONCTION

	Fonction
:
Trieur de pommes de terre 
	Statut
:
APPROUVEE

	Code fonction
:
01.04.02
	

	Date
:
20/12/2004
	Type de fonction :
Processus de transformation

	Place dans l’organisation
	Chef direct
:
Chef d’équipe de production dont relèvent plusieurs opérateurs et collaborateurs de production de support.

Subordonnés
:
n.a.



	But de la fonction
	 Contrôler les pommes de terre pelées quant à la présence d’impuretés et de dommages de manière à assurer l’approvisionnement continu des étapes de production suivantes avec des produits qui satisfont aux spécifications et aux exigences de qualité imposées.



	Nature des activités/ responsabilités
	 S’informer à propos des spécifications produit.

 Inspecter visuellement la qualité des pommes de terre, éliminer les pommes de terre refusées et les corps étrangers.

 Participer au contrôle de la fluidité du processus de production.



	Interaction sociale
	 Echanger des informations avec l’opérateur. Signaler les particularités aux collègues lors du changement d’équipe.



	Aptitudes spécifiques/

exigences
	 Manipuler un couteau.

 Une attention constante est requise lors de l’exécution de tâches de routine répétitives durant toute la journée.




	 Responsabilités
01.04.02


	
.
Tâches principales

	 S’informer à propos des spécifications produit lors du démarrage de la production et des changements de pommes de terre afin de connaître tous les critères d’inspection et de pouvoir effectuer correctement les contrôles. Cela consiste notamment à :

.
consulter la fiche de production ou les données de produit sur écran ;

.
s’informer auprès de l’opérateur d’épluchage et de découpe sur les points spécifiques à contrôler.
 Inspecter visuellement la qualité des pommes de terre, éliminer les pommes de terre refusées et les corps étrangers. Cela comprend entre autres choses :

.
effectuer un contrôle visuel des pommes de terre sur la table d’inspection ;

.
éliminer les mauvaises pommes de terre (vertes, bleues, pourries, creuses, germées) ou des parties de ces pommes de terre avec un minimum de déchets ;

.
découper les pommes de terre trop grosses, lors de la production de chips ;

.
éliminer les corps étrangers (bâtons, cailloux, etc.).

 Participer au contrôle de la fluidité du processus de production de manière à assurer un rendement optimal de la production. Cela inclut notamment :

.
signaler la mauvaise qualité des pommes de terre à l’opérateur de l’installation d’épluchage et de découpe ;

.
signaler les interruptions d’approvisionnement à l’opérateur de l’installation d’épluchage et de découpe ;

.

peser les déchets à la fin de la journée et consigner ces données.

 Maintenir l’ordre et la propreté de l’environnement de travail conformément aux directives applicables en matière de sécurité, de qualité et de respect de l’environnement. Cela implique notamment :

.
nettoyer les installations et l’environnement de travail ;

.
déplacer les conteneurs de déchets remplis et les remplacer par des vides.



	Inconvénients :

 Recours limité à la force physique pour déplacer les conteneurs (max. 1 heure par jour).

 Tensions résultant de positions de travail penchées et debout pendant la majeure partie de la journée. Effectuer des mouvements répétitifs.

 Gêne due au bruit des machines, à la chaleur, à l’atmosphère humide et au travail monotone.

 Risque de déraper sur le sol et les escaliers glissants, risque de coupures, risques de lésions musculaires et de maux de dos.
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