Par I'organisation de ces stages, nous souhaitons sensibiliser
et familiariser les enfants a certains métiers du secteur. Non
pas sur papier ou par des visites, mais en leur donnant
I'occasion de mettre «la main a la pate» dans les ateliers de
I'lIFAPME, afin de faire découvrir et apprécier ces métiers
d'aujourd’hui et de demain.

Des activités diversifiées au menu:

‘ﬁ' Des activités de fabrication en atelier, des rencontres
avec des artisans et des jeux pour une approche concréte et
pratique des métiers.

ﬁ Une approche de themes actuels tels que
I'environnement (gestion des déchets), la sécurité, I'hygiéne,
la responsabilité, la qualité du travail.

A qui s’adressent ces stages?

Les stages s’adressent aux jeunes de 5éme
et 6eme de |'enseignement primaire ou a
ceux de la 1ére et 2éme année du secon-
daire qui souhaitent découvrir les métiers
du secteur alimentaire de maniére active
et ludique.

Calendrier des stages—

?k Vous trouverez les informations pratiques relative
périodes de stage en:

¢ Surfant sur le site www.ifapme.be ou sur
www.ipv-ifp.be/decouvertemetiers

7 Prenant contact avec le centre de formation d
I'lFAPME proche de chez vous (voir coordonnées
site IFAPME) \

7 Renseignements: IFAPME-n° vert: 0800 90 133
e-mail: ifapme@ifapme.be
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