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HRM CONSULTANTS




	{0>ORBA® FUNCTIEPROFIEL<}100{>ORBA® PROFIL DE FONCTION<0}
	{0>PC 118.11  Vleesconserven<}100{>CP 118.11        Industrie de la viande<0}

	 {0>04.04.05                                         Vleesverwerker (m/v)<}100{>04.04.05                                         Transformateur de viande (h/f)<0}
Approuvé{0><0}

	

	{0>Bijdrage<}100{>Contribution<0}

	{0>Doel:<}100{>Finalité :<0}
· {0>Aanleveren van vleesdeeg t.b.v. de verdere verwerking door de productie door het breken, malen en mengen van vlees alsook door het aanmaken van vleesdeeg.<}100{>Amener de la pâte de viande en vue de sa transformation par la production en concassant, en moulinant et en mélangeant de la viande ainsi qu’en préparant de la pâte de viande.<0} 

{0>Resultaatsgebieden:<}100{>Domaines de responsabilités :<0}
· {0>Breken, malen en mengen van vlees op basis van werkopdrachten m.b.v. standalone machines.<}100{>Concasser, mouliner et mélanger de la viande sur la base de consignes de travail à l’aide de machines standalones.<0} 
· {0>Aanmaken van vleesdeeg op basis van ontvangen recepturen m.b.v. standalone-machines.<}100{>Préparer de la pâte de viande selon les recettes reçues à l’aide de machines standalones.<0} 

· {0>Uitvoeren van diverse functiegerelateerde taken.<}100{>Exécuter diverses tâches liées à la fonction.<0}


	{0>Context<}100{>Contexte<0}

	{0>Afdeling:<}100{>Département :<0}
{0>Transformatieproces.<}100{>Processus de transformation.<0} 

{0>Rapporteert aan:<}100{>Supérieur :<0}
{0>Ploegverantwoordelijke Productie, onder wie ressorteren:<}100{>Chef d’équipe Production, dont relèvent :<0} {0>diverse operatoren en ondersteunende productiemedewerkers.<}100{>divers opérateurs et collaborateurs de support de production.<0} 

{0>Geeft leiding aan:<}100{>Subordonnés :<0}
{0>N.v.t.<}100{>N.a.<0} 



	{0>Functievereisten<}100{>Exigences de la fonction<0}

	{0>Kennis:<}100{>Connaissances :<0}
· {0>Praktische kennis m.b.t. de werking van diverse standalone machines (cutter-, breek-, wolfmachine, ed.).<}100{>Connaissances pratiques relatives au fonctionnement de machines standalones (hachoir, concasseur, broyeur, tambour, mélangeur, etc.).<0}   

· {0>Kennis van visuele kwaliteitsstandaarden m.b.t. grondstoffen en hulpstoffen.<}100{>Connaissance des normes de qualité visuelle relatives aux matières premières et auxiliaires.<0}  

· {0>Kennis van regels m.b.t. (voedsel)veiligheid, kwaliteit, hygiëne en milieu.<}100{>Connaissance des règles relatives à la sécurité (alimentaire), à la qualité, à l’hygiène et à l’environnement.<0}  

{0>Technische vaardigheden:<}100{>Aptitudes techniques :<0}
· {0>Ombouwen en instellen van diverse standalone machines.<}100{>Convertir et régler diverses machines standalones (hachoir, concasseur, broyeur, tambour, mélangeur, etc.).<0} <0} 
· Utiliser un panneau / écran (dans le but d’enregistrer, d’appeler ou de consulter).
· Utiliser un scanner (mobile ou portable).

· {0>Bedienen van een elektrisch transpallet of handpallet.<}100{>Commander un transpalette électrique ou un transpalette manuel.<0} 

· {0>Hanteren van handgereedschap en een weegtoestel.<}100{>Utiliser de l’outillage à main et une balance.<0} 

· {0>Nemen van stalen.<}100{>Prélever des échantillons.<0} 

· {0>Aandachtig zijn voor kwaliteitsafwijkingen.<}100{>Se montrer attentif aux différences de qualité.<0} 

{0>Communicatievaardigheden:<}100{>Aptitudes en communication :<0}
· {0>Intern:<}100{>Interne :<0} {0>Signaleren van afwijkingen en/of bijzonderheden aan de leidinggevende.<}100{>Signaler les anomalies et/ou les particularités au supérieur hiérarchique.<0} {0>Laten aanvoeren van bijkomende grondstoffen of hulpstoffen via magazijniers.<}100{>Faire amener des matières premières ou des matières auxiliaires supplémentaires par les magasiniers.<0} {0>Signaleren van complexe technische storingen aan de Technische Dienst.<}100{>Signaler les défaillances techniques complexes au service Technique.<0} {0>Bespreken van de werkzaamheden met collega’s tijdens de shift en/of tijdens een ploegenoverdracht.<}100{>Discuter des tâches avec des collègues pendant la durée du poste et/ou pendant un changement d’équipe.<0} 




	{0>Verantwoordelijkheden<}100{>Responsabilités<0}

	· {0>Breken, malen en mengen van vlees op basis van werkopdrachten m.b.v. een standalone machine zodanig dat het vlees tijdig beschikbaar komt voor de productie en voldoet aan de gestelde eisen t.a.v. kwaliteit en kwantiteit.<}100{>Concasser, mouliner et mélanger de la viande sur la base de consignes de travail à l’aide d’une machine standalone de façon à ce que la viande soit disponible à temps pour la production et satisfasse aux exigences posées au niveau de la qualité et de la quantité.<0} {0>Hiertoe onder meer:<}100{>Cela comprend entre autres choses :<0}
· {0>(laten) aanvoeren van de benodigde vleesproducten uit de koelcellen m.b.v. een elektrisch transpallet of handpallet<}100{>(faire) amener les produits de viande requis des chambres froides à l’aide d’un transpalette électrique ou d’un transpalette manuel<0} 

· {0>controleren of de juiste vleesproducten zijn afgeleverd en controleren van de kwaliteit van het vlees met aandacht voor o.a. verkleuring, onreinheden, temperatuur, gewicht, ed.<}100{>contrôler si les produits de viande adéquats ont été amenés et contrôler attentivement la qualité de la viande, notamment au niveau de la décoloration, des impuretés, de la température, du poids, etc.<0}
· {0>sorteren van de vleessoorten en handmatig plaatsen in de breekmachine/wolfmachine<}100{>trier les types de viande et les introduire manuellement dans le concasseur/broyeur<0} 

· {0>opstarten van de breekmachine/wolfmachine teneinde de vleessoorten te breken, malen en mengen<}100{>démarrer entre autres le concasseur/broyeur/tambour/mélangeur pour concasser, mouliner et mélanger les différents types de viande<0}
· {0>signaleren van afwijkingen en/of bijzonderheden aan de leidinggevende<}100{>signaler les anomalies et/ou les particularités au responsable<0}
· {0>(laten) transporteren van de halffabricaten naar de aangegeven locatie<}100{>(faire) transporter les produits semi-finis à l’endroit désigné<0}
· {0>Aanmaken van vleesdeeg op basis van ontvangen recepturen m.b.v. een standalone-machine teneinde te voldoen aan de vereisten inzake kwantiteit en kwaliteit en het deeg tijdig beschikbaar komt voor verdere verwerking. E.e.a. houdt in:<}100{>Préparer de la pâte de viande selon les recettes reçues à l’aide d’une machine standalone afin de satisfaire aux exigences en matière de quantité et de qualité et que la pâte soit disponible à temps en vue de sa transformation. Cela comprend entre autres :<0}
· {0>ombouwen van onderdelen van de cuttermachine en schoonmaken van de cuttermachine m.b.v. een hogedrukspuit<}100{>convertir les composants du hachoir et nettoyer le hachoir au jet à haute pression<0} 

· {0>(laten) aanvoeren van de benodigde grondstoffen en hulpstoffen uit de koelcellen m.b.v. een elektrisch transpallet of handpallet<}100{>(faire) amener les matières premières et les matières auxiliaires nécessaires des chambres froides à l’aide d’un transpalette électrique ou d’un transpalette manuel<0}  

· {0>controleren of de juiste grondstoffen en hulpstoffen zijn afgeleverd<}100{>contrôler si les matières premières et auxiliaires adéquates ont été amenées<0} 

· {0>afwegen van grondstoffen m.b.v. een weegtoestel, vullen en klaarzetten van cutterbakken per productiecharge<}100{>peser les matières premières à l’aide d’une balance, remplir et préparer les bacs du hachoir par charge de production<0}
· {0>koppelen van cutterbakken aan de cuttermachine<}100{>attacher les bacs au hachoir <0}{0>instellen van de cuttermachine (aantal slagen per minuut, duur) op basis van het werkvoorschrift<}100{>
· régler le hachoir (nombre de coups par minute, durée) sur la base des prescriptions de travail<0}
· {0>toevoegen van kruiden volgens de aanwijzingen in het receptuur<}100{>ajouter des épices suivant les indications de la recette<0}
· {0>bewaken van het cutterproces, controleren van de kwaliteit op visuele wijze en nemen van stalen:<}100{>surveiller le processus de hachage, contrôler la qualité visuellement et prélever des échantillons :<0} {0>bijstellen van het proces indien nodig<}100{>ajuster le processus si nécessaire<0} 

· {0>signaleren van afwijkingen en/of bijzonderheden aan de leidinggevende<}100{>signaler les anomalies et/ou les particularités au responsable<0}
· {0>(laten) transporteren van het vleesdeeg naar de aangegeven locatie<}100{>(faire) transporter la pâte de viande à l’endroit désigné<0}
· {0>Uitvoeren van diverse functiegerelateerde taken.<}100{>Exécuter diverses tâches liées à la fonction.<0} {0>Dit betekent onder meer:<}100{>Cela signifie entre autres :<0} 

· {0>uitvoeren van eerstelijnsinterventies in geval van eenvoudige technische storingen, al dan niet m.b.v. handgereedschap:<}100{>exécuter des interventions de première ligne en cas de défaillances techniques simples, que ce soit en utilisant de l’outillage à main ou non :<0} {0>signaleren aan de Technische Dienst van eerder complexe storingen<}100{>signaler au service Technique les pannes plus complexes<0}
· {0>noteren van diverse productie gerelateerde gegevens op fiches<}100{>consigner ou registrer diverses données liées à la production<0}
· {0>uitvoeren van diverse dagelijkse en periodieke poetswerkzaamheden van apparatuur en omgeving conform poetslijsten<}100{>exécuter diverses tâches de nettoyage journalier et périodique des équipements et de l’environnement de travail conformément aux listes de nettoyage<0}
· {0>naleven van de regels m.b.t. (voedsel)veiligheid, kwaliteit, hygiëne en milieu<}100{>respecter les règles relatives à la sécurité (alimentaire), à la qualité, à l’hygiène et à l’environnement<0} 



	{0>Werkbelasting<}100{>Pénibilité du travail<0}

	· {0>Uitoefenen van kracht bij het ombouwen en instellen van de cuttermachine, bij het toevoegen van grondstoffen of kruiden alsook bij het hanteren van een handpallet gedurende een groot deel van de dag.<}100{>Exercice de la force physique pour convertir et régler le hachoir, ajouter des matières premières ou des épices ainsi que pour manipuler un transpalette manuel pendant une grande partie de la journée.<0} 

· {0>Inspannende houding bij het (staand) uitvoeren van diverse werkzaamheden (o.a. bukken tijdens ombouwen, ed.) gedurende een groot deel van de dag.<}100{>Position fatigante lors de l’exécution (debout) de diverses tâches (par ex. se courber durant les opérations de conversion, etc.) pendant une grande partie de la journée.<0} 

· {0>Hinder van vocht, koude en machinelawaai gedurende een groot deel van de dag.<}100{>Gêne occasionnée par l’humidité et le bruit des machines pendant une grande partie de la journée.<0}  

· {0>Kans op letsel bij uitglijden (natte productievloer) alsook kans op snijden aan handen en vingers door het uitoefenen van werkzaamheden bij in werking zijnde machines met messen.<}100{>Risque de blessures en glissant (sol mouillé dans la production) et risque de coupures aux doigts et aux mains en exécutant des travaux à proximité de machines en marche avec des  couteaux.<0}  




{0>Optimor HRM Consultants<}100{>Optimor HRM Consultants<0}
{0>laatste wijziging oktober 2016<}100{>Dernière version novembre 2016<0}
{0>p. 1/2<}0{>p. 1/2<0}

