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	CP 118 – Torréfaction de café
ORBA – DESCRIPTION DE FONCTION

	Fonction
:
Déverseur
	Statut
:
Approuvé

	Code fonction
:
03.03.02
	

	Date
:
26/11/2009
	Type de fonction
:
Réception matières premières

	Place dans l’organisation
	Chef direct
:
chef d’équipe magasin matières premières avec plusieurs magasiniers.

Subordonnés
:
n.a.



	But de la fonction
	 Remplir les silos avec des grains de café cru d’après le planning de production.

	Nature des activités/ res-ponsabilité
	 Transporter les sacs de café cru vers les stations de déversage.

 Vider manuellement les sacs transportés dans le bac déversoir ou dans le torréfacteur.

 Démarrer et suivre l’installation.

 Veiller au respect de la sécurité, de la qualité et de la sécurité alimentaire. 


	Interaction sociale
	 Echanger des informations avec le chef magasinier et en cas d’absence avec le chef de production.



	Aptitudes spécifiques/

exigences
	 Ouvrir les canaux d’évacuation manuellement ou via le panneau de commande. Conduire un chariot élévateur.

 Etre attentif avec les matières premières formant un tout.




	 Responsabilités
03.03.02


	
.
Tâches principales

	 Transporter des sacs de café cru vers les stations de déversage suivant le planning reçu afin d’assurer une exécution rapide de son propre travail.  Ceci comprend entre autres:

.
vérifier le planning reçu;
.
prélever les sacs de café vert au magasin avec le chariot élévateur, en tenant compte des règles FIFO et des parties bloquées;

.
entreposer correctement les sacs près de l’installation;

.
scanner et enregistrer les données du stock sur des documents préparés.
 Vider manuellement les sacs dans le bac de déversage ou dans le torréfacteur dans l’ordre exact, afin de remplir les silos. Ceci comprend entre autres:

.
tirer les sacs sur le torréfacteur ou les soulever à l’aide d’un palan;

.
ouvrir les sacs au moyen d’un couteau et les vider;

.
rassembler les sacs vides et les évacuer;

.
enregistrer les données de production, les durées, les quantités, les silos, les numéros de lots etc. sur les documents. 

 Démarrer et suivre l’installation afin de stocker le café vert de la manière prescrite . Ceci comprend entre autres :
.
démarrer l’installation via le  tableau de commande;

.
choisir correctement les silos;

.
régler la table de levage;

.
suivre visuellement la marchandise, signaler les problèmes au responsable.

 Veiller au respect de la sécurité, de la qualité et de la sécurité alimentaire, afin que celles-ci puissent être garanties de manière constante :

.
maintenir l’ordre et la propreté de l’environnement de travail conformément aux directives applicables en matière de sécurité, de qualité et de respect de l’environnement;

.
prélever des échantillons et signaler les anomalies visibles de qualité des matières premières;

.
respecter les normes HACCP;

.
enregistrer soigneusement les données de production, entre autres en vue de la traçabilité des parties utilisées.

	Inconvénients:

 Emploi fréquent de la force physique lors de la manipulation de sacs de café (sacs de + 50 kg, env. 3 heures).
 Fréquemment travailler en position courbée.

 Gêne due à la poussière, au bruit et à la température.

 Risque d’être blessé par un chariot élévateur, risque de se couper avec un couteau.
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