

	[image: image1.png]&) OPTIMOR




	CP 118 - Transformation de pommes de terre 

ORBA - DESCRIPTION DE FONCTION

	Fonction
:
Opérateur d’installation d’épluchage et de découpe
	Statut
:
APPROUVEE

	Code fonction
:
01.04.01
	

	Date
:
20/12/2004
	Type de fonction
:
Processus de transformation

	Place dans l’organisation
	Chef direct
:
Chef d’équipe de production dont relèvent plusieurs opérateurs et collaborateurs de production de support.

Subordonnés
:
n.a.



	But de la fonction
	 Surveiller, régler et commander la ligne d’épluchage et de découpe de manière à assurer un approvisionnement continu des étapes de production suivantes avec des produits qui satisfont aux spécifications et aux exigences de qualité imposées.



	Nature des activités/ responsabilités
	 Contrôler et ajuster l’approvisionnement en pommes de terre.

 Commander et surveiller les différentes machines.

 Trier et éliminer les pommes de terre de qualité non conforme.

 Collaborer au maintien opérationnel des lignes de production.



	Interaction sociale
	 Se concerter avec les responsables de production. Donner des explications aux techniciens au sujet des défaillances techniques. Informer les trieurs de pommes de terre sur les exigences de qualité et les procédures de travail à respecter. Consigner diverses données de production suivant un schéma défini.



	Aptitudes spécifiques/

exigences
	 Utiliser des tableaux de commande. Manipuler de l’outillage à main pour la transformation et/ou le réglage d'appareils de production.

 Etre attentif lors du suivi de la production tant en ce qui concerne la qualité de la production que le bon fonctionnement technique des machines




	 Responsabilités
01.04.01


	
.
Tâches principales

	 Contrôler et ajuster l’approvisionnement de pommes de terre de façon à ce que la transformation de la bonne variété de pommes de terre dans la quantité prévue puisse être réalisée suivant le rendement voulu. Cela comprend notamment :

.
suivre la planification de la production et contrôler le calibre et la variété ;

.
signaler les écarts au réceptionniste de pommes de terre ;

.
arrêter, accélérer ou ralentir l’approvisionnement de pommes de terre en fonction des possibilités de transformation.
 Utiliser et surveiller les différentes machines de façon à ce que le processus d’épluchage et de découpe s’effectue conformément aux exigences de qualité et à la planification de la production. Il s’agit notamment de :

.
régler les paramètres de production adéquats sur les différents tableaux de commande en fonction du résultat demandé ;

.
corriger les paramètres de production en fonction de la qualité de l’approvisionnement qui dépend notamment de la durée et des conditions de conservation ;

.
installer des couteaux de découpe ;

.
contrôler le positionnement des couteaux de découpe, contrôler visuellement le fonctionnement des couteaux de découpe durant le processus de production et signaler les problèmes ;

.
réparer les pannes, signaler les problèmes techniques et, si nécessaire, arrêter la ligne de production en cas de défaillance technique.

 Trier et éliminer manuellement les pommes de terre mal pelées de manière à garantir la qualité de la production. Pour cela, il faut :

.
introduire et former de nouveaux collaborateurs à la table d’inspection, donner des explications quant aux exigences de qualité, à la sécurité et aux règles d’hygiène ;

.
remplacer les collaborateurs aux tables d’inspection ;

.
noter et signaler les écarts exceptionnels comme des corps étrangers, des écarts de qualité importants lors de l’inspection manuelle des pommes de terre pelées

.
enregistrer les données de la production.

 Participer à l’entretien des lignes de production de façon à prévenir les défaillances techniques, limiter les arrêts et respecter les règles d’hygiène prescrites. Cela comprend entre autres choses :

.
exécuter l’inspection périodique de la ligne au moyen d’une liste de contrôle ;

.
nettoyer les installations suivant un schéma défini ;

.

signaler les problèmes récurrents et proposer des solutions à la hiérarchie.

 Maintenir l’ordre et la propreté de l’environnement de travail conformément aux directives applicables en matière de sécurité, de qualité et de respect de l’environnement.



	Inconvénients :

 Recours limité à la force physique pour porter des charges (env. 1 heure/jour, maximum 25 kg).

 Gêne due à la poussière, à la saleté, au bruit , à la chaleur et/ou à l'humidité.

 Risque de blessures lors du travail à proximité de parties de machine en mouvement, risque de blessure en glissant et en tombant.
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